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www.krone-aarburg.ch

Öffnungszeiten / Betriebsferien

Montag bis Samstag 6.30 -- 24 Uhr

Ostermontag, 9. April geschlossen
Pfingstmontag, 28. Mai geschlossen

15. Juli -- 5. August 2012 Betriebsferien
27. Januar -- 10. Februar 2013 Betriebsferien
14. Juli -- 4. August 2013 Betriebsferien

Kronen-
News

Frühling 2012



Palmsonntagsmenu
Sonntag, 1. April
Fr. 59.50

Bunter Vorspeisenteller
mit Cavaillonmelonen
und Rohschinken

* * *
Tomatenkraftbrühe mit Eierstich

* * *
Roastbeefbraten mit Sauce Bearnaise

oder

Wiener Kalbsschnitzel

oder

Schweinsschnitzel 
an Morchelschaumsauce

oder

Gedämpfte Lachswürfel 
an Schnittlauchsauce

Kartoffelkroketten
Gemüsebeilage

* * *
Erdbeersonne mit Vanilleglacé

oder

Sorbetauswahl mit Früchten

oder

Gebrannte Crème mit Rahm

Grillkurse

Wir freuen uns, auch in diesem Juni
wieder unsere bereits berühmten Grillkurse unter dem bewährten Team 
mit Leonz Heggli, Paul Mühle und Bruno Lustenberger durchzuführen.

Hier die Detailinformationen:
Daten: Juni 2012

Dienstag, 5., 12. und 19. (Daten bereits ausgebucht!)
Mittwoch, 6., 13. und 20.
Donnerstag, 7., 14. und 21.

Beginn: 19.00 Uhr
Ort: Garten hinter dem Hotel Krone, Aarburg
Preis: Fr. 106.--, inkl. Getränke, Grillmenu und Dokumentation

Anmeldetalon

Datum:

Anzahl Personen:

Name:

Vorname:

Adresse:

PLZ/Ort:

Telefon:

Mailadresse:

Ostersonntagsmenu
Sonntag, 8. April
Fr. 59.50

Feine Spargelvariation
mit Landrauchschinken
an einer Kräutervinaigrette
Toast und Butter

* * *
Kraftbrühe 
mit Sherry und Gemüsestreifen

* * *
Rosa gebratener Lammrücken
an Balsamicojus

oder

Schweinsfiletmedaillon
in der Kräuterkruste

oder
Kalbssteak an Waldpilzrahm

oder

Gedämpfte Seezungenfilets
an Weissweinschaum

Neue Bratkatoffeln
Gemüseallerlei

* * *
Erdbeerballon mit Rahm

Muttertagsmenu
Sonntag, 13. Mai
Fr. 59.50

Bunter Muttertagsvorspeisenteller
Toast und Butter

* * *
Spargelschaumsüppchen

* * *
Kalbsschnitzel an Limonenschaumsauce

oder

Doppeltes Entrecôte an Merlotjus

oder

Ganz gebratenes Schweinsfilet
an Dörrtomatensauce

oder

Gebratene Eglifilets mit Tartarsauce

Kartoffelgratin
Gemüsebeilage

* * *
Desserttrilogie zum Muttertag
mit gebrannter Crème,
Vanilleglacé
und Schwedentörtchen


